**HARDT INFERNO 3500

Solutions adaptées et fiables Rétissoire a gaz

Hardt est le premier constructeur de I'industrie a posséder la technologie nécessaire a intégrer un systéme autonettoyant dans une
rotissoire a gaz. Notre systéme d'avant-garde permet le nettoyage de l'intérieur de la rétissoire, sans la supervision d’'un employé,ce
qui évite les nettoyages a la main, entrainant des économies de temps et de main-d’oeuvre. La tres faible consommation de gaz
contribue grandement a réduire vos frais d’opération et augmenter vos marges de profits.

Econome en énergie

Consomme jusqu’a 50% moins d'énergie que les autres rétissoires a gaz sur
le marché, tout en maintenant une qualité de cuisson exceptionnelle.

Systeme d'auto nettoyage intégré

Un systeme révolutionnaire de nettoyage automatique au moyen d’'une seule
touche, ainsi qu’une conception a I'épreuve de I'eau réduisent les travaux de
nettoyage quotidiens a un minimum.

Incitateur efficace d’achats spontanés

Les clients sont attirés par les flammes et la cuisson du produit visible au
travers des grandes parois vitrées.

Facile a utiliser

Panneau de contréle digital avec écran a DEL, chargement de broche
ergonomique et bassin d'eau facilitant le nettoyage.

Utilisation sécuritaire

Le brlleur et I'entrainement s’arrétent automatiquement lorsque la porte du
four est ouverte. Porte a double paroi vitrée plus sécuritaire et systeme de
coupure des gaz automatique.

CoUt d'entretien minimal

La conception avec brlleur simple et un entrainement a rotation simple
réduisent grandement les colts d’entretien.

Qualité de cuisson exceptionnelle

Une technologie brevetée produit une combinaison de chaleur radiante et par
convection, assurant une cuisson et une coloration uniforme.

Fiabilité exceptionnelle

// \ / \ Nos équipements sont parmi les plus fiables sur le marché, grace a
‘ U des années d’expérience, ainsi qu’a notre département de recherche et
% \ \ développements.
CONFIGURATION AUTO

RESISTANT DESIGN'
SUPERPOSEE NETTOYAGE ALEAU BREVETE
ENERGYWISE
Vous pouvez aussi cuire... Avantages

Roti de beeuf Filet de saumon Systeme d'auto nettoyage Panneau de contréle convivial
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Pour la liste complete des recettes, veuillez nous contacter
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INFERNO 3500

Caractéristiques techniques
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* Montré avec roulettes optionnelles

* Option de configuration avec évent de toit disponible Réf 99-10416-3

Branchement Exigences Minimales:
Article | Branchement Position X | Position Y | Position Z De?a[)%(e)?eeﬂt;,es materiaux combustibles:
A | Branchement du drain/ -3/4 po 50 po 24 po . Gaucﬁe: o
trop-plein @ 1.5” cuivre -[19] mm | [1273] mm | [613] mm o Arriere: 2” de la cheminée
B | Branchement d'eau 2% po 45Y4 po 39%po * Devant: 44"
chaude 1/2 NPT Méle [70] [1150] [1009] = : — :
C Electrique: 120v, 12 A1PH. 4%po 44%po 39% po Le plancher doit étre fait de matériau non-combustible
60 Hz, NEMA 5-15 P x 6 pi [105] [1130] [992] : — : = :
Pression d’alimentation minimum:
[1,83 m]
* 7 po CE pour gaz naturel
D | Raccord gaz 5% po 51% po 44 po * 11 po CE pour gaz propane
3/4 NPT Méle [141] [1308] [1118]
i 1 3 1 Ventilation d’échappement avec filtre a graisses Type 1 Classe A
E | Raccord pour vidange/auto 6% po 44%.po 38Y2po . ! oA : :
nettoyage 1.0” cuivre [168] [1139] [981] Le raccord du drain peut étre configuré pour vidange dans un seau, drain
de plancher, ou encore un séparateur de graisse
Caractéristiques techniques et options Accessoires Disponibles
Consommation 49,000 - 76,000 BTU / hr # Nom de piéce Description Image ‘
nominale de gaz pour gaz naturel 2146 | Broche en “V“ bout | Une broche en forme de “V" avec \_“
67,000 - 83,000 BTU / hr unidirectionnel un bout modifié, afin qu’elle puisse
pour gaz propane étre chargée seulement d’'une
g ™ fagon, en s’assurant que le produit /
Capacité Jusqu'a 40 poulets soit positionné correctement = —
Garantie 2 ans piéces et main-d’oeuvre durant Ia cuisson. ’?(
Construction Entierement en acier inoxydable 2735 | Panier suspendu Congu pour des produits qui ne —
= = = devraient pas étre en rotation ~
Accessoires inclus =8 b/rO.CheS en V durant la cuisson. Le panier reste |t
* Crépine de drain plat pendant que I'entrainement
* Pattes ajustables en hauteur tourne.
* Eléments de plomberie de base pour branchement
 Assemblage de sortie d’échappement 2771 Panier pour cotes Un panier idéal pour la cuisson de
« Manuel d'instructions cotes, morceaux de volaille, et une
variété de rotis.
Options Boyau a raccordement rapide (eau et gaz)
Roulettes

Base pour comptoir

Base fermée en acier inoxydable
Tablette en acier inoxydable
Configuration superposée

Pour la liste compléte des accessoires disponibles, veuillez communiquer avec Hardt.

Hardt améliore ses produits continuellement et, par conséquent, se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques sans préavis. © 2015 Hardt
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